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The best Recipes
for the Afterparty

Easy Fruit Cake

This recipe comes from Australia, we
found itin Around the Square, Volume
2 Issue #1: May 2020 where it was
highly recommended.

1kg of mixed fruit

2 cups/220g self-raising flour
2 cups/500ml orange juice

% cup/125ml of Cream Sherry

Soak fruit and juice for one hour.

Add sherry and sifted flour. Mix well un-
til combined evenly.

Pour into lined square cake tin.
Pre-heat the oven to 180°C.

Cook for approximately one hour.

Die besten
Afterparty Rezepte

Einfaches Fruchtebrot

Dieses Rezept kommt aus Australien,
wir haben es in Around the Square,
Band 2, Ausgabe #1: Mai 2020 gefun-
den, wo es sehr empfohlen wurde.

1kg gemischte Trockenfriichte
220g Mehl mit Triebmittel-Zusatz
500ml Orangensaft

125ml Sherry Cream

Frichte im Saft einweichen und eine
Stunde ziehen lassen.

Sherry und gesiebtes Mehl zugeben. Zu
einem glatten Teig verrthren.

In eine mit Backpapier ausgelegte Kas-
tenform fillen.

Backofen auf 180° vorheizen.

Ungefahr eine Stunde backen.

Which is your favourite
afterparty recipe?

Send it in to be printed here @)
editor@eaasdc.eu

Welches ist Dein Lieblings-
Afterparty-Rezept?

Schick es mir, dann druck’ ich’s hier @!
editor@eaasdc.eu
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